
« L’effet boule 
de neige autour de 
la restauration scolaire a 
été remarquable ! Lors d’une 
réunion, un élu a donné une 
illustration concrète des actions 
menées dans la cantine scolaire de son 
village, la dynamique était amorcée…  »

Perrine Tavernier,
Chargée de mission Alimentaire et Agriculture

 Afin de structurer des actions ponctuelles de relocalisation 

alimentaire, la communauté de communes du Val de Drôme 
en Biovallée ® et celle du Crestois et du Pays de Saillans 
gèrent depuis 2016 un programme ambitieux, le 
Système Alimentaire Innovant.

 La valorisation des productions bio et 
locales se décline à travers de nombreuses 
facettes de l’alimentation : sensibilisation du 

grand public, formation de cuisiniers scolaires au 

fait maison et de saison, lutte contre le gaspillage 

et l’injustice alimentaire, développement 

des circuits courts de commercialisation. Le 

programme mise sur la mutualisation et le 
partenariat, depuis les agriculteurs jusqu’aux 
consommateurs. L’accompagnement et l’animation de 

projets donnent l’occasion aux élus, restaurateurs, producteurs, 

structures agricoles, parents d’élèves de se rencontrer et de 

croiser leurs compétences autour d’objectifs communs.

Manger bio et local
Du champ à l’assiette en Biovallée

Programme LEADER
Vallée de la Drôme - 2014-2020

Consommation durable



 Objectifs
 Un premier financement Leader a soutenu, en 2016-2017, 

le lancement du Système alimentaire innovant. Cette phase 
initiale a permis de poser des éléments de diagnostic et 
d’accompagner divers projets, comme Ça bouge dans ma 

cantine, ou encore le glanage de fruits chez les agriculteurs 

pour la confection de repas distribués par les Restos du cœur.

 Conditions de réalisation
 La gouvernance du programme associe les deux 

collectivités et les structures agricoles locales au sein d’un 
comité de pilotage qui opère de manière 
horizontale. Des espaces de concertation plus 

larges rassemblent également des acteurs 

connexes de l’alimentation.

 
 Résultats

 La première phase de 
lancement a été suivie par une 
étape très opérationnelle et 
structurante pour le territoire, avec 

notamment la réalisation de deux 

cuisines centrales, l’une pour la petite 

enfance (ouverture en 2021), la seconde 

pour les cantines qui travaillent avec des 

prestataires privés (ouverture prévue en 

2023).

Intégration LEADER

  Ce projet répond particulièrement à l’un des 
objectifs du Leader Vallée de la Drôme : développer les 
circuits courts en structurant l’offre et en renforçant la 
demande en produits locaux de qualité. Le programme 
SAI a permis de sensibiliser les consommateurs et de 
développer l’approvisionnement de ces produits dans la 
restauration collective, tout en contribuant à renforcer 
les partenariats entre les acteurs de l’alimentation sur 
le territoire.

Apport LEADER 2017
19 200 €

(+ 33 000 € par la Région)

Coût du projet 2017
63 700€

5 communes
et structures accompagnées

200 élèves sensibilisés

1 étude auprès de 20 restaurateurs

3 enquêtes
auprès des producteurs locaux

30% en moyenne de produits locaux 
et bio dans les cantines

après 1 an d’accompagnement
Objectif à terme de 80%

30% de la Surface agricole utile de 
Biovallée en Bio
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