
Lundi
(menu sans viande)

Salade de betteraves, feta 
et graines de courge

Gratin de ravioles tomate et basilic
Yaourt aromatisé

Mardi

Velouté de potimarron au lait de coco
et fromage frais

Pilons de poulet rôtis au miel
Poêlée d’haricots verts 

 et pommes de terre sautées
Fruit de saison*

Œil de Triton à la bave de crapaud 
(œuf mimosa)

Cervelle de zombie 
(Tagliatelles aux épinards sauce tomate)

Arachnocookie maison

Vendredi
Carottes râpées aux agrumes*

Rougail saucisses
Riz et haricots rouges

Vercorais*

Semaine du 3 au 7 novembre 2025

ATTENTION : Tous nos plats sont susceptibles de contenir des allergènes.

Produits issus de l’agriculture locale Viande d’origine française

Produits issus de l’agriculture biologique

Qu’est-ce qu’on mange 
de bon cette semaine ?

Cuisine centrale intercommunale du Val de Drôme

* Produits subventionnés par l’aide de l’Union Européenne 
à destination des écoles.

Jeudi
(menu sans viande)


